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“~=gchmucke Bauten dervorletzten
Jahrhundertwende an der Promenade von
Gardone Riviera am Westufer des Sees




- masse und Fotovoltaik stiitzt sich die Ar-

% in paar Hundert Héhenmeter iiber dem See und sei-

nen Villen baden wir in reinstem Blau. Der Pool des
™ peuen ,Lefay Resorts am Felshang oberhalb von
Gargnano ist so exponiert, dass sein Wasserspiegel
aus der Schwimmer-Perspektive in den des Sees
tibergeht. Das ,Lefay Resort & Spa“ ist die kompromisslos
moderne Alternative zu der Mischung aus Grandezza von ges-
tern und modernem Komfort, die so gut zum Gardasee passt.

90 groBe Zimmer und Suiten mit Balkon, Seeblick und
edlen Designermébeln fiigen sich an das Kernstiick des Re-
sorts, den Wellnessbereich. Der macht sich breit auf 3000
Quadratmetern mit vier Hallen- und Freibidern, mit fiinf
Saunen und einem Solewasserbecken. In einer Flucht von 21
Fitness-, Kosmetik-, Massage- oder Meditationsrdumen und
in drei Privat-Spas konnen wir zwischen Anwendungen nach
der eigens entwickelten ,Lefay“-Methode und zwischen
klassischen europiischen oder asiatischen Behandlungswei-
sen wihlen. Im elf Hektar groBen Park am Berghang gibt es
Meditations- und Fitnesspfade.

Marmor, Oliven- und Walnussholz, elegante Ledersitz-
gruppen und ein offener Kamin geben der Lounge und der
Bar, der Zigarrenlounge und den anderen

Aufenthaltsriiumen eine luxuridse Atmo- LONGDRINK LEFAY SPECIAL"

sphiire. Trotz aller Modernitit und der al-
ternativen Energiegewinnung durch Bio-

chitektur des Ensembles freilich auf eine alte Gardasee-Tra-
dition: auf die Bauweise der limonaie, der aufgelassenen Zi-
tronengew#chshiuser.

Leichte Vital- und Mittelmeerkiiche bildet den Wellness-
Speiseplan. Auf der Karte steht allerdings so einiges, was in-
teressant klingt, aber dann recht brav schmeckt: millefeuille
mit Tintenfisch, Oliven und bottarga (Meerdschenrogen)
oder caramelle-Nudeln mit Zucchini-Carpaccio. Doch Kii-
che und Saalservice sind ganz sicher noch entwicklungs-
fihig, das zeigen schon die wunderbaren Nudelblitter mit
Zander in Zitronendl.

Eine dhnlich neue Errungenschaft wie das ,.Lefay® ist das
modernste Weingut im Lugana-Anbaugebiet am Siidufer. Bis
zum Jahr 2001 wuchs auf den 28 Hektar Rebhiigeln des
Gutshofs Morenica noch Getreide. Dann wurden dort die
Reben Trebbiano di Lugana und Chardonnay ausgepflanzt
und die Kellerei La Perla del Garda gebaut, in unaufdring-
lich schlichtem Stil, mit modernster Kellertechnik und
unverwechselbarem Styling fiir Degustationsraum, Flaschen
und Etiketten. Matteo Moederle, der Gutstnologe, ldsst uns
seine Gewiichse probieren, die mit dem
Jahrgang 2006 aus der Taufe gehoben
worden sind: den frischen, fruchtigen

Neben der Zitrone ist die Zedratzitrone 2007&1’ Perla“ fiir den Ilebf:n den Lu-
die wichtigste Siidfrucht vom Gardasee. i :

Seit alters macht die Getrinkefirma

gana-Trauben auch zehn Prozent Char-

Tassoni aus Salo daraus Limonade, Sirup
und Likor. Die Cedrata Tassoni, ein alko-
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holfreies Kultgetrénk der 1970er-Jahre,

ist seit letztem Sommer wieder en vogue

2 in den italienischen Bars. Im .Lefay
Resort" verwendet Barmanager Roberto

IS di Pierno sie fiir den erfrischenden

it % ML~ Longdrink Lefay Special®. Sein Rezept:

A /0 Gin, '/ Orangensaft,

/10 Cedrata Tassoni,

/1o piirierte frische Erdbeeren

und 1 Sprifzer Zitronensaft

Weingut La Perla del Gard in Lonato

am Siidufer des Sees mit seinem
Degustationsraum (u.) und der Sammlung
von historischen Motorzweirsidern (r.)

g 110

Erst 2001 gegriindet wurde das

—1

Hypermodern wirkt
das ,Lefay Resort”
oberhalb von Gargnano
mit seinem Infinity
Pool (linke Seite).
Kiichenchef Maurizio
Bufi serviert im
Hotelrestaurant seine
Nudelblitter mit Zander
und Zitronenil. Die
Zitrusfriichte pfliickt
er selbst vom Baum

Verlockend ist die Auswahl der
Patisserie im Restaurant ,Quint-
essenza” in Moniga del Garda.
Die siiBen Kostlichkeiten reichen
vom knusprigen Gebick bis

zum Schokoladentirtchen (I.)
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Wie Restaurants
bewertet werden:

DA in jeder Hinsicht
perfekt

[ | Kiche und Service
herausragend, Ambiente mit
groBem Komfort

[lmE [ Kreative Kiiche, sehr
guter Service, Komfort und
Ambiente bemerkenswert

[@A [ [ ] Sehr gute Kiiche, guter
Service, angenehmes Ambiente

FEEEN Kiiche/Komfort
iiberdurchschnittlich
[ [ [ Halber Punkt

[T T[] Bewertung ausgesetzt

3k Interessante Location
mit einem besonderen
Konzept/Ambiente [Angebot

Wie Hotels bewertet werden:

@Ay In jeder Hinsicht
perfekt

IFEFFE AuBergewdhnliches
Haus mit hervorragendem Service

in bemerkenswerter Lage

iy || GroBer Komfort
bis ins Detail, sehr guter
Service, rundum Wohlbefinden

WA 1 ] Guter Komfort,
freundliche Atmosphére

| Komfort tiber
dem Durchschnitt undfoder
freundliche Atmosphére

[FCL 1] Halber Punkt

{3 Preisgiinstiges Haus mit
Komfort

Wie Weingiiter
bewertet werden:

Ty Einer der besten
Weinpreduzenten

IFFFEN Herausragende
Weinqualitat

A [ ] Sehr gute Weinqualitat
F@d T[] Gute bis sehr

gute Weinqualitit

§3 1 [ 1] Gute Weinqualitat
([ [ 1] Halber Punkt

Was die Symbole bedeuten:
Mittags gedffnet

Y Bar

& Garage oder Parkplatz

= Pool

4 Terrasse undfoder Garten

23 Ubernachtung maglich

Y Bemerkenswertes Weinangebot

% Zimmerservice

== Keine Kreditkarten

GARDASEE-INFO

Die Vorwahl Italiens: 0039

il Bartabel

Ein gemiitliches, solide reno-
viertes Garni-Haus am See im
alten Ortskern von Gargnano —
unpritentis, aber ambitioniert
und familiér gefiihrt.

Via Roma, 39, 25084
Gargnano, Tel. 036 57 13 30,
Fax 03 65 79 00 09,
www.hotelbartabel.it,

97i, DZab €70

Qa

H Lefay Resort & Spa
Wellness vom Feinsten

am Felshang hoch iiber dem
Gardasee. Edles Design in
den Salons und groBziigigen
Zimmern mit Balkon und
Seeblick. Sport, Spa und Kos-
metik nach hauseigener
Methode auf mehr als 3000
Quadratmetern mit Pools,
Grotten und Seen. Vitalkiiche.
Via Feltrinelli, 118,
25084 Gargnano,

Tel. 03 65 24 18 00,

Fax 036524 1899,
www.lefayresorts.com,

82 Zi., 8 Suiten, DZ ab € 460
rarmpELEM Y ASS

Der Besitzer Gabriele Seresina présentiert in der ,Villa Sostaga” in Gargnano seinen

Salon und das Zimmer

H Villa Arcadio

Das ehemalige Kloster im elf
Hektar groBen Olivenhain ist
heute ein meditatives Hotel mit
Seeblick, malerischem Innen-
hof und schénem Pool. Moder-
ne Designermobel bringen alte
Fresken, Mauern und Balken
raffiniert zur Geltung.
@@ [ Via Palazzing, 2,
25087 Sald,

Tel. 036 54 22 81,

Fax 03 65 52 29 66,
www.villaarcadio.it,

14 Zi., 4 Suiten, DZ ab € 240
Yase

[ Villa dei Cedri

Giste des eleganten veneziani-
schen Palazzos aus dem 18.
Jahrhundert im Parco Termale
del Garda konnen die offent-
lichen Badeteiche kostenlos
nutzen. Seit der Restaurierung
2008 gibt es auch eigene
Wellnessbadezimmer mit Mas-
sagewannen, Aromatherapie,
Lichtdusche, Musik.

FEAF [ Piazza di Sopra, 4,

37017 Cola di Lazise,

Tel. 0457 59 09 88,

Fax 04 57 49 03 82,
www.villadeicedri.com,

27 Zi., 57 App., DZ ab € 300
Yae

H Villa Feltrinelli

Das einstige Sommerrefugium
der Mailinder Unternehmer-
familie, fantastisch ruhig gele-
gen im Park am See, ist meis-
terlich restauriert, bietet aufier-
gewdhnlichen Komfort und
Service. Luxuritse Suiten in
der Villa und in den Géstehéu-
sern mit Pergola und Terrassen.
Stefano Baiocchi begeistert
mit raffinierten Kriuter- und
Gewiirzmischungen fiir Scampi
und Spanferkel. Erfrischend:
die siiBe ,,Mirestrone™ aus
Friichten und zehn Krutern.
[EWFEAF Via Rimembranza,
38-40, 25084 Gargnano,

Tel. 03 65 79 80 00,

Fax 03 6579 8001,
www.villafeltrinelli.com,

21 Suiten, Suite ab € 800,
Nov.-April geschl.

,La Pergola", kein
Ruhetag, Nov.-April geschl.,
Menii ab € 180

Yasie

[ Villa Sostaga

Die ehemalige Feltrinelli-
Jagdresidenz und jhre Neben-
gebiiude liegen verwunschen
in einem 40-Hektar-Wald hoch
iiber dem See. Zauberhaft
nostalgisch sind die Zimmer

.Le Volpi" der ehemaligen Feltrinelli-Villa
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Zwm'}jfen Limone und Salo. am Westufer des Gardusees und mitten in einenm berrlichen Pavk

liept das GRAND HOTEL FASANGQ mit der Dependance VILI.A PRINCIPE -

Der einstige Jagdsitz des iisterreichischen Kaiserbanses ist beute ein '
stilvolles und elegantes 5-Sterne-Hotel von bichstem Komfort.

—t

Alle Juniorsuiten und Gestezinmmer haben '
Balkon oder Terrasse mit tramnihaften

Blick anf den Park und den See. A

Dets newe Wellness Center AQVA SPA
des Hotely bietet ein Hallenbad, Jacuzzis im Innen- wnd Anssenbercich, Saunen
Dampfbeader, eine Kneipp-Anlage, Erlebnisdnschen, Rubezonen, Fitnessvaum r,;fid e;n '
Solariun. i

In der AVE itinati erden '
DA Deitination Spa werden Massagen und Kosnetikanuwendungen mit natiivlichen Produkten angeboten.

Informationen iiher unseve Beanty
if ionen iher unseve Beauty-Angebote, Relux- und Golfarrangements finden Sie anf unserer

Homwepage.

GRAND HOTEL FASANO

1-25083 Gardone Riviera - Tel. +39-0365-290220 - Fax +39-0365-290221 - www.ghf.it - e-mail: info@ghf. it
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Die globale Krise hat viele Gesichter. So sieht man hier eine verzweifelte Brigade junger Koche bei ihrer morgendlichen
Tai-Chi-Meditation. Durch leises Wassertreten und gemeinsames Schweigen schopfen sie Kraft fiir ihre grofie Aufgabe:
mit all ihrer Kunst den letzten noch zahlungsfahigen Gast vom Auschecken abzuhalten, der seine verbliebene Barschaft an
die Gestade des Gardasees gerettet hat, immer auf der Flucht vor deutschen Steuerfahndern und gedungenen Boni-Killern.
Derweil steigt das Wasser langsam, aber anaufhorlich, denn die Alpengletscher schmelzen und schmelzen, die Sintflut
liisst die noblen Hotelpaliiste an den Ufern allmahlich versinken ... Na ja, so schlimm ist es nun auch wieder nicht.
Eigentlich posiert hier nur die Kiichencrew des ,.Lefay Resorts™ bei Gargnano fiir unseren Fotografen am Infinity Pool.

Foto: Frieder Blickle
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